
Posna tunel torta

Sastojci

Potrebno je:

1 kg mlevenog keksa
oko 500 g mlevenih oraha
150 g žele bombona
100 g suvog groždja
1 margarin
250 g šecer praha
gazirani sok od narandže
100 g posne cokolade
4 banane

Priprema

U plastican sud staviti keks i orahe. To zamesiti sokom da bude glatko, dodati žele i suvo groždje.

Umutiti margarin sa šecerom u prahu i pomešati sa prethodnom smesom. Odmah oblikovati pravougaonik na 
celofanu debljine oko 1,5 cm. Uz duže ivice staviti, po dve banane i sa jedne i druge strane i uvijati pomocu 
celofana ka unutra, tako da vam banane budu u sredini. Pomocu celofana oblikovati tunel.

Odozgo otopiti cokoladu i preliti preko torte. Ova torta se pravi veoma lako i nadam se da ce vam se svideti. 
Prijatno!!!


