Pariska sSnicla

Sastojci

Potrebno je:

4 telece Snicleod po 125 g

2 kaSike maslacaili margarina
3jgeta

1 kaSika iseckanog zeleniSa
brasno

biber

so

Priprema

Posoliti i pobiberiti Sniclei uvaljati ih brasnom. U plitkom tiganju lagano rastopiti malsac ili margarin. Snicle
prziti saobe trane oko 5 minuta. Izvaditi. Umultiti jaja, zaciniti ih biberom i posoliti, dodati iseckani zelenis.
Ispeci u vatrostalnoj ciniji 4 tanka omleta (bez brasna). Snicle obloZiti omletom. Poreati na zagrejani tanjir za
serviranje, preliti sokom od peSurakai ukrasiti paradajzom. Kao prilog sluziti graSak i bareni krompir.



