Pikantna pasteta od cvaraka

Potrebno je:

1/2 kg cvaraka

4 tvrdo kuvana jgjeta
200 g kiselih krastavcica
2-3 feferone

125 g margarina

soli po ukusu

Priprema

varke, jga, kisele krastavce i feferone (ko nevoli ljuto, moze ih izostaviti), sve samleti namasini zameso ili u
blenderu, posoliti po ukusu. Ako vam se cini danekisi dovoljno, dodati nalo soka od kiselih krastavaca.

U samlevenu masu umeSati margarin, da masa bude penasta. Drzati u frizideru. Mazati natost ili svez hleb.
Prijatno!



