Pileci kotleti

Sastojci

Potrebno je:

4 komada pilecih prsa
100 g Sarene slanine
1/2 vezice perSuna

4 kasSicice margarina
4 jgjeta

prezle

brasno

ulje

so

Priprema

Pileca prsa odvojite od kostiju, paih izlupajte kao Snicle. Svaki komad premaZite kasicicom margarinai pospite
smesom od seckanog persunai slanine. Kotlete savijate u obliku rolade i zaveZite ih belim koncem. Uvaljgjte ih
u brasno. umocite u razmucenajaja, aondau prezle. Potom sve stavite u vrelo ulje daih prekrije. Przite deset
minuta. Pre sluZenja odstranite konce. Uz ovo jelo moZete da posluZite prilog od povrcai salatu.



