
Bele kocke

Sastojci

Za koru:

300 g keksa
1 dl mleka

Za fil:

1/2 l mleka
6 kašike oštrog brašna
4 kašike šecera
1 margarin
200 g prah šecera
150 g mleka u prahu

Za dekoraciju:

200 g šlaga
malo seckanih lešnika ili oraha

Priprema

Napraviti fil: Od 1/2 l mleka, ukuvati sa 6 kašike oštrog brašna, 4 kašike šecera. Ostaviti da se ohladi. Umutiti 
penasto margarin sa 200 g prah šecera i 150 g mleka u prahu. Spojiti ova dva fila.

U pleh poredjati jedan red keksa, poprskanog sa mlekom. Naneti fil, pa drugi red keksa (sve tako, dok se ne 
utroši sav fil i keks.



Odozgo dekorisati sa 200 g šlaga.

Preko šlaga, kolac ukrasiti seskanim lešnikom ili orahom.


