Loratorta

Sastojci

Potrebno je:

15jga

425 g Secera

30 kasika mlevenih oraha
12 kaSika brasna

11 mleka

2 margarina

100 g Secerau prahu

100 g seckane bele cokolade
200 g seckanih oraha

100 g seckane crne cokolade (milke)
150 g mlevene plazme

300 g Slaga

Priprema

Prave se 3 kore. U svaku koru ide po: 5 belanaca umutiti sa 5 kaSike Secera, dodati 10 kaSika mlevenih orahai 1
kasSika brasna. Podmazati plehili staviti pek-papir za pecenjei kora se pece, dok ne pozuiti.

Fil: Kuvase napari 15 Zumanaca sa 200 g Secerai 9 kaSika bradnau 1 | mleka. Kada se skuvafil, ostaviti dase
ohladi. Posebno se umute 2 margarina, sa 100 g Secera u prahu. Kada se fil ohladi, gediniti sa margarinom i
podelitina 2 dela.

U prvi deo dodati 100 g seckane bele cokolade i 200 g seckanih oraha.

U drugi deo, dodati 100 g seckane crne milke i 150 g mlevene plazme.



Stavlja se prvakora, paprvi deo fila, druga kora, padrugi deo fila, trecakorai preko cile torte 300 g umucenog
Slaga. Probgjteizvrsnajetorta. Prijatno!



