Medena cokoladna torta

Sastojci

Zakore

e 3jgeta

3 kaSike meda

150 g Secera

50 g margarina

1 kasSicica sode bikerbone
500 g brasna

N
Q
=

700 g cokoladnog mleka

1 puding od cokolade

1 kesica praska za toplu cokoladu
2 kaSike brasna

200 g margarina

200 g Secerau prahu

50 g mlecne cokolade

Zaglazuru:

¢ 100 g cokolade

Priprema

Umutiti jaja, med, Secer, margarin i sodu bikerbonu, pa staviti na Sporet i kuvati dok ne provri, zatim dodati
brasno i umesiti testo.



Testo podeliti na3 delai ispeci 3 kore, na poleini pleha.

Fil: Puding, prasak zatoplu cokoladu i bradno umutiti samalo cokoladnog mlekai skuvati u preostalom
cokoladnom mleku. Skloniti sa Sporetai dodati cokoladu i meSati da se rastopi.

Kada se fil ohladi, dodati margarin umucen sa Secerom u prahu i sve gediniti.

Finalni postupak. Ide kora, fil, kora, fil, korai odozgo glazura od cokolade.

Ostaviti tortu preko noci, da se dobro stegne.

Ovu tortu sam samaizmidlilai preporucujem svimadaje probaju, odlicna je, to duze stoji sve je mek3ai lepsa,
necete se pokajati.



