Ustipci od mesa

Potrebno je:

500 g svinjskog mlevenog mesa
1 kaSika suvog zacina

1/2 kaSicice soli

3 kasike ulja

3 cenabelog luka

1 glavicacrnog luka

3jgeta

biber po ukusu

rendani kackavalj oko 100 g (mozZei bez njega)
7 kaSika brasna

1/2 praSka za pecivo

150 dI hladne vode

Priprema

U meso se stavlja suvi zacin, so, biber, ulje, beli i crni luk (ngjbolje iseckati na secku, jgjai rendani kackavalj.
Posebno u vodi razmutiti brasno i praSak za pecivo. Dobro izmeSati, pa dodadi u meso i zatim sve zajedno
gediniti.

Ostaviti u frizider 20 minuta.

Vaditi ustipke malom kaSicicom i prziti na zagrejanom ulju.



