Domaca strudla (orehnjaca)

Sastojci

Potrebno je:

900 g brasna

3 zumanceta
1celojae

1 kocka svezeg kvasca
3 kaSike masti

4 kaSike Secera

400 ml mlakog mleka
100 ml vode

800 g mlevenih oraha
10 kaSika Secera

malo mleka (da se orasi popare)
1 kaSicica kakaoa
malo Secera u prahu

1 vanilin Secer

Priprema

Sjediniti Zumanca, jajei mast i dodati u posudu sa brasnom, potom nado8li kvasac, 4 kaSike Secerai zamesiti sa
400 ml mlekai 100 ml vode, koje ste blago zagrejai. Po potrebi dodati brasno.

Zamesiti glatko testo i ostaviti da naraste. U 800 g oraha, dodati 10 kaSika Secera, 1 kaSicicu kakaoai popariti sa
mlekom. Mleko dodavati postepeno, kako fil ne bi bio redak.

Nadodlo testo podeliti na 2 dela, amoze i ha 4 ukoliko Zelite manje Strudlice. Rastanjiti na pobrasnjenoj
povrsini, premazati filom, urolati i peci na200 C oko 30 minuta, (vreme pecenja zavisi od rerne, ja pecem pola
sata).

Posuti Secerom u prahu i vanilin Secerom, prekriti pek papirom, kako Secer ne bi spao. Kada je &trudla ohladjena
ISeci.

Ukoliko vam je ova kolicina previSe, moZete pola Strudle zamrznuti.



Jako ukusna, ukus divan i nakon nekoliko dana.



