
Slana tortilja torta

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje tortilja
4 viršlice
200 g kackavalja
200 g pilece salame
3-4 crvene pecene paprike
kecap
1 pavlaka
origano

Priprema

Za pocetak obarite viršlice, te ih narendajte. Takodje narendajte sir i pilecu salamu. Paprike ocistite i presecite 
tako da dobijete, jedan veliki komad.

Okrugli pleh obložite pek-papirom te stavite jednu tortilju, premazite pavlakom i pospite narendanu pilecu 
salamu. Zatim još jednu tortilju, nju premažite kecapom, stavite origano i narendani kackavalj. Zatim tortilju, 
namažite pavlakom, pa poredjajte pecene paprike.

Tako redom, dok sve ne utrošite. Slojevi mogu biti i po vašem ukusu.

U rerni na 180 C ih zapecite te servirajte, onako još dok su tople.


