Carski kolac

Sastojci

Zatesto:

4 jgjeta

250 g margarina

1 paketic kvasca (svezeg)
1 kaSika Secera

1 Soljamleka

oko 900 g brasna

Zafil:

o 8 kaSkadzemaod djiva
e 250-300 g mlevenih oraha
e 1 vanilin Secer

Priprema

Kvasac i Secer samalo brasnarazmutiti u mleku i ostaviti, par minuta da nadoe. Umutiti margarin i jaja, dodati
brasno i nadoSao kvasac i zamesiti glatko i meko testo.

Testo odmah podeliti na cetiri jednaka dela.

Prvi deo testa, rasklagijati velicine pleha na papiru za pecenje, prebaciti u pleh, premazati sa dve kasike dZzema,
posuti saorasimai vanil Secerom.

To isto ponoviti sa ostale tri lopte testai navrh poslednje kore, staviti dZzem i orahe.
Peci kolac u predhodno zagrejanoj rerni, 250 stepeni oko 30 minuta.
Kadaje kolac pecen i ohlaen, iseci na zeljene oblike.

Toplo preporucujem! Prijatno!



