Kinder milch schnitte

Sastojci

Kora:

* 5jga

5 kaSika Secera

5 kasika brasna

3 kasike kakaoa

1 vanilin Secer

1/3 kaSicice praska za pecivo
malo rendane kore od limuna

Fil:

200 ml dlatke pavlake (biljna)
2 kasike meda

1/2 kesice zelatina

4 kasike vode

Priprema

Umutiti Zumanca, Secer, vanilin Secer. PomeSati brasno, kakao i praSak za pecivo, padodati u zumancai muititi.
Posebno umuititi belancai lagano meSgjuci sjediniti sa Zumancima.

Pleh od el. Sporeta obloZziti papirom i peci koru 15 minuta na 180 stepeni.

Kada se koraohladi prepoloviti je.



Umutiti slatku pavlaku (treba da bude hladna, iz frizidera) kao Slag, dodati 2 kasike meda.

Zelatin pomeSati sa 4 kadike vode, a onda zagrejati do temperature kljucanja, pasipati u pavlaku i mutiti jo3
jedan minut.

Fil naneti na polovinu kore i poklopiti drugom polovinom.



