Fantasticna slana pita

Sastojci

Potrebno je:

9jga

3 kisele pavlake (180 ml standardne)
500 g stisnjene Sunke

300 g tvrdog sira (gauda, pivnicki)
200 g majoneza

9 kaSika brasna

Priprema

Peku setri kore. U posudu za meSenje polupati tri cele jajeta, tri kaSike bradnai 1 kiselu pavlaku. Mikserom
naciniti zitku masu, pa u podmazan, ne velik pleh, peci na 200 stepeni C.

Voditi racuna ne dugo, desetak minuta da se neizvitoperi i krene daraste.
Tako ponoviti svetri kore, potrebno je potrositi jednu pavliaku na kore.

Fil: Nakockiceiseci stisnjenu Sunku, a na sitno rende nastrugati sir, dodat dve kisele pavlake, sve gediniti i
filovati: Kora, papolafila, kora, padrugapolovinafila, korai odgore majonez.

Seci pravilne kockice, ukrasiti, moze sa seckanin na kolutice maslinama sa paprikom. Prijatno!



