Pileca krila u kukuruznim pahuljicama

Sastojci

Potrebno je:

e 15 pilecih krila

1/2 | jogurta

300 g kukuruzne pahulje
SO po Zélji

1 glavabelog luka

Priprema

Krilaposoliti. Beli luk sitno iseckati i staviti u jogurt. Kukuruzne pahulje stavti u kesu za zamrzivac i satuckom
zameso isitniti.

Krila prvo umakati u jogurt, zatim u pahuljei slaziti ih u tepsiju, obloZenu papirom za pecenje. Peci na 180
stepeni oko 20 minuta.

Sluziti ih uz krompir pire.



