Krompir na becki nacin
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Sastojci

Potrebno je:

e 1 kg krompira
150 g Svapskog sira
2 praziluka
ljae

60 g maslaca
30 g brasna
121 mleka
majoran

kim

biber

so

Priprema

Kuvan i oljusten krompir isece se natanke kolutove i posoli se, doda kim, majoram, biber i sitno iseckan
praziluk. Ostatak prazilukatreba proprziti na maslacu, dodati malo brasnai preliti mlekom. U ukuvani sos
stavimo propasirani Svapski Sir i jgje. Krompir vezemo sosom, eventualno zacinimo, sve stavimo u ciniju od
vatrostalnog stakla i pecemo u pecnici dok ne porumeni.



