Palacinke punjene sunokom

Sastojci

Potrebno je:

200 g brasna

3jgeta

1/81 mleka

1/41 vode

2 glavice crnog luka

2 kaSike maslacaili margarina
200 g svezih Sampinjona
200 g kruvane Sunke

1/2 veza perSuna

1 kaSika paradajz pirea
1/2 Solje belog vina
muskat

biber

o)

Priprema

BraSno sipati u ciniju i izmeSati ga sa jajima, mlekom, vodom, posoliti i dodati muskat. Napraviti testo. Oljustiti
luk, sitno gaiseckai dinstati sa 1 kaSikom maslacaili margarina 5 minuta. Ocistiti Sampinjonei iseci ih na
kolutove. Sunku iseci nakocke i dodati luk. Dodati seckani perdun, biber, paradajz pirei belo vino. Sve priti
dva minuta. Pikantno zaSiniti. Ispeci palacinke i ostaviti ih natoplom mestu. Puniti ih pripremljenim prelivom.
Servirati uz kiselu palaku.



