Riblji paprikas |
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Priprema

1,5 kg razneribe

1 ca%aulja

2 praziluka

2 glavice crnog luka

6 ceSnjeva belog luka
1/2 | soka od paradajza
2 case vode

2 caSe belog vina
supena kaSika soli

1/2 kaSicice bibera
supena kasika seckanog persuna
kaSicicaaleve paprike

Ocistiti ribu, isecite nakomade i isperiti. Zagrejte ulje, dodajte sitno iseckani praziluk, crni i beli luk i proprzite,
pa nalijte dok od paradajza, vodu, vino. Dodajte ribu, posolite, pobiberite, pospite seckanim perSunom,
Safranom i alevom paprikom. Prelijte uljem i pustite da vri dvadeset minuta.



