Kolac sa visSnjama i Sagom

Sastojci

Potrebno je:

12 kasika Secera

12 kasika brasna

12 kaskaulja

12 kasikamleka

1 praSak za pecivo
0,51 mleka

Secer (po svom ukusu)
11 vode

2 pudinga od vanile
300 g visanja

100 g Slaga

Priprema

12 kaSika Secera, 12 kaSika brasna, 12 kaSika ulja, 12 kaSika mleka, 1 prasSak za pecivo, umutiti i sipati u
podmaran pleh i peci (ja stavljam u tepsiju velicine 32).

Kada se patiSpan] prohladi, preliti ga sa provrelim 0,5 | mleka zasladjenim po ukusu.
Visnje obariti u 1 | vodei zadladiti po ukusu. Kada pocne davri, u to dodati 2 pudinga.
Fil sipati preko patiSpanja. kada se kolac ohladi, umutiti Slag i staviti preko.

Kolac nije skup, aveoma je ukusan i osvezavajuci.



