Kolac sa bananama i brusnicama

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

100 ml mleka

130 g Secera

1 vanilin Secer

100 g prepecenog i neslanog kikirikija
100 g suSenih brusnica

100 g kokosovog brasna

200 g oljustenih banana

100 g svezeg kravljeg sira (neslanog)
4 kasSike pomorandzinog soka

100 ml ulja

1-2 kasike ruma

200 g pSenicnog brasna

1 praSak za pecivo

Zaposipanje:

e Secer u prahu

Priprema

Jaja penasto izmeSajte sa Secerom i vanilin Secerom. Dodajte mleveni kikiriki, sitho naseckane brusnice,
kokosovo brasno i mleko.

Bananei svez sira, zajedno sa sokom pomorandze, penasto izradite viljuskom, pa dodajte meSavini sjgjima.
MeSavini zakolac dodajte joS ulje, rum i brasno pomeSano s praskom za pecivo.

Pripremljenu smesu izrucite u pleh, koji ste prethodno oblozili papirom za pecenje.

Kolac pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 25 minuta.



Peceni kolac ohladite, pospite prah Secerom, narezite i posluZzite.



