Rolnice od povrca

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje kora za pitu
4 Sargarepe
ltikvica

2 paprike

1 praziluk

1/2 glavice kupusa
300 g pecuraka

o)

biber

suvi biljni zacin
ulje

Priprema

Svo povrce iseckati, Sto sitnije moguce! i polako prziti na umerenoj temperaturi, dodavanjem jednog po jednog
povrca.

Kada je povrce proprzeno, ostaviti da se prohladi.
Uzimati po dvalistaod kora za pitu, preseci nacetiri jednaka delai kaSikom stavljti povrce na svaki deo.

Urolati urolnicu i redjati u pleh, prethodno oblozen papirom za pecenje. Tako raditi, dok se sva smesane
potrosi.

Poredjane rolnice premazati uljem i peci u rerni na 180 stepeni, oko 10 minuta. 1zvrsno lagano predjelo. Prijatno!



