Vocne korpice (2)

Sastojci

Potrebno je:

2 belanca

100 g Secerau prahu

1 kaSicica gustina

1 vanilin Secer

par kapi limunovog soka
1 puding od vanile

2 Zumanca

121 mleka

50 g Secera

voce

Priprema

Belancai limunov sok mutiti, dodavati polako Secer u prahu i vanil Secer i nastaviti mutiti, dok se ne dobije
cvrsta krema. Dodati u to gustim i kasSikom dobro izmesati.

Smesu sipati u kesu za Slag i ha pek-papiru formirati krugove, narubove sipati malo viSe smese, tako da se
dobije nesto kao plitke posudice.

Ovo se sud nangjniZoj temperaturi oko sat vremena.
Puding se izmeSa sa zumancimai malo mleka. Ostatak mleka se pomeSa sa Secerom i zakuva.

Skloni se u kraj Sporetai istrese puding i meSa, dok se ne stegne smesa.



Ohladi sei sanjom se pune bele korpice. Ukrasi se vocem po Zelji.



