Koh sa cokoladom

Sastojci

Zakoru:

4 jgjeta

4 kasSike Secera

4 kaSike brasna

2 kaSike griza

malo praska za pecivo

Zafil:

3jgeta

malo mleka

7 kasika Secera
7 kasika brasna
2 vanilin Secera
125 g maslaca
100 g cokolade
1dag

Priprema

Dobro umutite belanca, pa dodajte Secer i Zumanca. U umucenu smesu sipajte brasno, griz i malo praska za
pecivo. Prerucite je u podmazan vatrostalni pleh i 15 minuta pecite.

Pecen koh prelijte vrucim mlekom.
Zafil: Umutite zumanca sa malo mleka, Secerom i vanilin Secerom, umeSajte brasno i kuvajte na pari.
Fil gedinite samaslacom i cokoladom, pa onda sa snegom od belanaca.

Nafilujte koh i premazite ga umucenim Slagom.



