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Sastojci

Potrebno je:

e 15jga

500 g cokolade

2 margarina

500 g Secerau prahu

500 g Slag krema + 200 g Slag krema (za ukraSavanje)
1/2| kisele vode

4 kasike brasna

Priprema

Umuititi 2 margarina sa 200 g Secera u prahu, zatim u to dodati 15 Zumanca (jedno po jedno) i 500 g otopljenu
cokoladu (ohlaenu).

Posebno umuititi 15 belanca, sa 300 g Secera u prahu, a zatim sve gediniti sa prvim filom. Podeliti ceo fil nadva
dela

Jednu polovinu fila, staviti u frizider zafilovanje, au drugu polovinu dodati 4 kaSike brasna.
Zatim tu drugu polovinu, podeliti na 3 delai peci 3 kore na 200 stepeni po 10 minuta.
Pripreniti i beli fil tj. Umutiti 500 g Slag krema, sa kiselom vodom.

Redosled filovanja: Kora, crni fil, beli fil, kora... i tako dok se ne isfiluje celatorta.



