Strunfovi

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

8 Soljicamleka (meraje Soljica od crne kafe)
4 %oljica Secera

6 Soljicabrasna

3 Soljicaulja

1/2 praska za pecivo

2 kaSika kakaoa

Fil:

250 g Secera

2dl vode

100 g suvog grozdja

100 g mlevenih oraha (ili 1esnika)
138ag

Priprema

Polupati jaja, odvojiti bjelanca od Zzumanca. Kada su bjelanca izlupana, dodati Secer i Zumanca, dodati mleko,
ulje, pecivo, brasnoi i kakao.

Ispeci koru u plehu od Sporeta. Kada je koraispecena, preliti je sokom od pomorandzZe i ostaviti da se ohladi.

Kada se kora ohladila, istom Soljicom kojom ste mjerili, seci koru, a ostatak od kore ostaviti sa strane, koji ce se
iskoristiti zafil.

Fil: USpilovati vodu i Secer, dodati grozdjei oraheili leSnikei ostatak od kore, sve gediniti i filovati krugove od
kore.

Kadasu filovani krugovi, umutiti jedan Slag i preliti preko filaili Spricom za Slag.



