
Supa sa nudlicama i pavlakom

Sastojci

Potrebno je:

1 šoljica vode
1 jaje
15-20 kašika brašna
3 kašike pavlake
1/2 kašicice aleve paprike
1 kašika ulja
so po želji

Priprema

Staviti da se kuva 1,5 do 2 litra vode, dodati soli po želji.

U medjuvremenu zamesiti 1 jaje , šoljica vode, brašno i dobro izmešati, dok testo ne bude polu tvrdo.

Kada voda pocne da kuva, vaditi sa malom kacicicom testo i spustati jednu, po jednu nudlicu u vodu.

Pred sam kraj kuvanja, dodati 3 kašike pavlake, pola kašicice aleve paprike i kašiku ulja. Prijatno!


