Piletina sa prsutom i pecurkama

Sastojci

Kolicine proizvoljne:

pilece belo meso

Sampinjoni

prduta

kiselaili pavliaka za kuvanje
beli luk u granulama
origano

biber

suvi biljni zacin

Priprema

Pilece belo meso iseckati nakockiceiili tracice, zaciniti suvim biljnim zacinom, biberom, belim lukom u
granulamai malo ulja, dobro prome3ati i marinirati 15-ak minuta.

Zato vreme iseckati Sampinjonei prsutu.
Naulju proprziti préutu, pa dodati meso.
Kada meso pobeli, dodati Sampinjonei krckati, dok neispari svavoda koju ce Sampinjoni pustiti.

Nakraju dodati kiselu pavlaku, ako vise voli, moze umesto kisele da doda pavlaku za kuvanje, u tom slucaju
treba krckati jo$ 5 minuta.

Posuti origanom.



Sluziti uz krompir, pire krompir, testeninu ili pirinac. Prijatno!



