Keksicl - Crvena srculenca

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 caSaod jogurta masti

1 caSa od jogurta Secera

2 jgjeta

1 vanilin Secer

1 praSak za pecivo

na vrh kasicice sode bikarbone
crvena prehrambena boja u prahu
oko 500-700 g brasna

Priprema

Mast, Secer i vanilin Secer, mutiti mikserom dok se Secer ne rastopi, dodati jajai prehrambenu boju, joS malo
mutiti, dok se svi sastojci §edine. Oko 500-700 g bradna, pomeSati sa praskom za pecivo i sodom bikarbonom,
dodati smesi i zamesiti mekSe, glatko testo.

Postepeno dodati jos brasna, ako se masa lepi zaruke.

Radnu povrsinu posuti brasnom, staviti testo i razviti oklagijom na debljinu od oko 1 cm, vaditi modlicom srcai
stavljati u podmazan i braSnom posut pleh.

Peci u rerni zagregjanoj na 180 C 10-tak minuta, paziti da ne pregore (nece biti lepe crvene boje, ako se prepekul.



