orba od brokolijai Sampinjona

Sastojci

Potrebno je:

200 g Sampinjona
5-6 cveta brokalija
1 veca paprika

1 glavicacrnog luka
2 cenabelog luka
voda

2 kasike ulja

2 kaSike gustina
so

biber

suvi biljni zacin

1 casa pavlake

Priprema

Crni i beli luk sitno iseckati. Brokoli obariti, paispasirati, Sampinjone sitno iseckati, papriku iseckati namanje
trake.

UprZiti luk, dodati Sampinjone, promeSati, dodati gustin, opet promesati, pa naliti vodom.Posoliti i zaciniti.
Kuvati oko 10 minuta.

Odvajiti nekoliko kasika vode od corbe, pa sa njom prome3ati brokoli. Ispasiran brokoli i sipati u corbu. Dodati
papriku, pa kuvati joS desetak minuta.

Pre sluzenja umeSati pavlaku u corbu.



