okoladna rapsodija (cokoladno cudo)

Sastojci

Zabiskvit:

4 jgjeta

100 g Secera

200 g maragina

100 g cokolade za kuvanje
4 kaSike brasna

1 praSak za pecivo

Zakremu:

¢ 0,51 datke paviake
¢ 200 g cokolade za kuvanje
o 1 kaSika Secera

Priprema

Biskvit: Zumancai Secer umutiti, dodati istopljeni margarin i cokoladu, brasno pomesano sa praskom za pecivo
i nakraju sneg od belanaca.

Peci na 180 stepeni oko 20 minuta zavisi od rerne, proveriti cackalicom, kada je peceno.

Krema: Slatku pavlaku, Secer i cokoladu zagrevati nalaganoj vatri (meSati sve dok ne provri), kad provri
skloniti.

Peceni biskvit izbockati viljuskom na nekoliko mestai dok je joS topao, preliti ga satoplom kremom.

Krema je dostaretka, ai je ne treba dodatno miksati, ili bilo Sta dodavati, jer ce se nakon nekoliko sati u
frizideru stegnuti.

Kolac ohladiti, prvo na sobnoj temperaturi, a onda staviti u frizider, da se ohladi i stegne.



