okoladni SeSir

Sastojci

Testo:

8jaa

300 g margarina
300 g cokolade
250 g keksa
250 g Secera

Potrebno je:

e 3daga

Priprema

Umuititi posebno Zumanca od belanaca, pomesati ih sa otopljenom cokoladom, margarinom i keksom, nakraju
dodati belanca. Tu smesu podeliti na pola.

Od prve polovine praviti tri tanke korei peci ih 3-4 minuta najakoj vatri. Drugi deo ostaviti za premazivanje
kora.

Filovati sledecim redom: Kora, fil, Slag i tako dok ne potroSite sav material.

Zapravljenje gornjeg dela SeSira, ponoviti ceo postupak jos jednom i oblikovati kore manjih dimenzija, a visak
testaizdrobiti i pomeSati u deo zafil.



Koreredjati kao u gore navedenom postupku i nakraju nadonji deo staviti, gornji deo SeSirai tortu ukrasiti
Slagom u boji po z€lji.

Napomena: okoladni ukras se pravi, tako $to se otopi cokolada, sipa se u papirni fisek, tanko se zasece vrhi crta
se po torti.



