Dacina vocna torta

Sastojci

Potrebno je:

e 2 pudingaod vanile

100 g Secera

3 pakovanja piskota

125 g margarina

1 kesica step soka (od maline, ili po vaSem izboru i ukusu)
121 mleka

2 8aga

Priprema

Razmutiti kesicu sokau 1/2 | vode, kada provri dodati 2-3 kaSike Secera, ili po ukusu, razmutiti puding u malo
vode, kad sok vri skinuti savatrei dodati umucen puding, vratiti naringlu i kuvati natihoj vatri, dok se ne
zgusne.

U medjuvremenu skuvati 2 puding u /2 | mleka.
Poredjati piskote na dno pleha, pa preko sipati masu sa sokom i ostaviti da se malo stegne.

U puding sa mlekom, dodati 1/2 umucenog margarina. Sjediniti masu, pa kad se prethodna masa ohladi, preliti
puding preko mase od soka.

Kadasei to ohladi, premazati Slagom...Prijatno!



