
Brzi rolat

Sastojci

Osnova:

6 jaja
6 kašika šecera
6 kašika brašna
1 prašak za pecivo

Dodaci:

po ukusu - džem, eurokrem, kakao tepsije)
malo ulja (za premazivanje

Priprema

Sve sastojke izmešati. U tepsiju staviti papir za pecenje i premazati uljem, obostrano. Sipati smesu i peci u vec 
zagrejanoj rerni 200 C, samo 5-6 minuta.

Gotov rolat prevrnuti na krpu, premazati nekim od dodataka (po vašoj želji) i urolati. Kada se prohladi iseci i 
servirati.

Vreme pripreme 15 minuta.


