Torta I mprovizacija

Sastojci

Zakoru l:

¢ 9 belanaca

e 200 g Secera

e 200 g mlevenih lesnika (ili oraha)
o 2 kaSike prezle

Zakorull:

e 6jga

e 6 kaSika Secera
e 6 kaSikabrasna
e malo mleka

Zakrem:

9 Zumanaca

200 g Secera

100 g cokolade za kuvanje
250 g margarina

Zadekoraciju:

e dlatka pavlaka (kolicina po vasoj zelji)

Priprema



Koru I: Pripremimo tako, $to umutimo belanca sa Secerom, dodamo mlevene Iednike i prezlu. Ispecemo je na
180 stepeni oko 25 minuta.

Koru I1: Ispecemo od sastojaka piskotu na uobicajen nacin.

Krem: Umucena Zumanca sa Secerom, skuvamo na pari uz dodatak cokolade. U ohlaen fil stavimo umucen
margarin.

Kore presecemo, filujemo i reamo jednu na drugu.

Gotovu tortu premazemo slatkom pavlakom.



