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Zatri Kore

12 belanaca

12 kaSika Secera
9 kasika gustina
150 g cokolade

Fil:

11 mieka

12 Zumanaca

16 kaSika Secera

8 kasSika gustina

2 margarina

200 g Secerau prahu

200 g Slag krema od vanile + 150 g Slaga za premaz

Priprema

Kora: Umutiti 4 belanca sa 4 kaSike Secerai 3 kaSike gustina (napraviti tri kore).
Istopiti 150 g cokolade i svaku koru premazati.
Fil: Pome&ati 12 Zumanaca, 16 kaSika Secera, 8 kaSika gustinai skuvati u litar mleka.

Posebno umutiti 2 margarina sa 200 g Secera u prahu i sjediniti sa prohlaenim filom.



Umutiti 200 g Slaga.

Redosled: kora, topljena cokolada, fil, slag...

Tortu premazati sa 150 grama Slaga.



