Torta Kineski zid

Sastojci

Potrebno je:

21 jae

21 kaSika seckani oraha
21 kaSika Secera

12 kaSika prezli

3 kasike sirceta

11 mleka

10 kasika brasna

250 g Secerau prahu
350 g mlevenih oraha
500 g Slaga

Priprema

Tri kore od po: 7 belanaca umutiti, pa dodati 8 kaSika Secera, 7 kasika seckani oraha, 4 kasike prezlei 1 kasiku
sirceta.

Napraviti tri korei peci svaku na 200 stepeni oko 10 minuta.

Pripremafil: 1 litar mleka kuvati sa21 Zzumancetom i 10 kaSika brasna. Kad se fil skivai ohladi u njega dodati
250 g margarina, uraenog sa 250 g Secera u prahu.

Kada ste to sve spojili, daodati 350 g mlevenih oraha.

Posebno umutiti 500 g Slaga i ondafilovati na sledeci nacin: Kora, fil, Sag, kora, fil, Sag, kora, fil, Sagi na
kraju tortu celu premazati Sagom i ukrasiti po Zelji.



Tortaje dosta velika.



