Pileca supa sa griz knedlama

Sastojci

g
Q

pilecaleai vrat (ili po izboru)

1 veza zeleni za supu (Sargarepa, paSkanat, persun)
celer

biber

soili suvi biljni zacin

Knedle:

e 1ljge

o 4 kaSikegriza

e prstohvat persuna
e s0li po ukusu

Priprema

Staviti meso u Serpu naliti vodom i kada provri dodati povrce, smanjiti najedinicu, poklopiti i kuvati 2,5 h.

Umutiti belanac, dodati Zumanac, sediniti, dodati griz, so i persun. Ostaviti pola sata u friZzideru. Procediti supu,
dodati usitnjeno meso, Sargarepu, soili zacin, biber i staviti da provri.

Nakon toga u vrijucu supu, zakuvati male knedle, koje vadite malom kasicicom, svaki put umocenu u supul.

Smanjiti dalagano kuvajoS 15 minuta. tj. dok se knedle ne skuvajul.



