Pogacice kuvano-pecene

Sastojci

Potrebno je:

1/21 vode

1 kocka kvasca

1dl ulja

1 kaSika soli

2 kaSike Secera

1 kg brasna

ljae

susam

salama

sir-po izboru zafilovanje

Priprema

Pogacice: 1/2 | vode, 1 kvasac, 1 kaSika soli, 2 kasike Secera, da naraste, u to 1 kg brasnai 1 dl ulja. Ostaviti 1 h
da odstoje.

Razvuci u veliku kobasicu, seci manje delove (velicine oraha), svaki razvaljati u kobasicu, omotati oko prsta.
Ostaviti da stoji jos 1/2 h.

U duboku Serpu staviti dostavodei 1 kaSiku soli daprovri. U to stavljati pogacice i kuvati po minutu sa svake
strane. | zvaditi reSetkastom kaSikom i reati u dobro namascen pleh.

Premazati jajetom, posoliti, moZei susam od gorei peci na 225 stepenu oko pola sata.

Mogu se sluziti prazneili punjene salamom, sirom...po izboru.



