Vencici (2)

Sastojci

Potrebno je:

121 mleka

2dl vode

malo soli

malo Secera

1 kaSkaulja

1ljaje

nekoliko kapi nekerakije (vinjakaili dl.)
oko 1 kg brasna

ulje zaprzenje

1 kockica kvasca

Priprema

Kvasac razmutiti u malo mlakog mleka, dodati malo Secerai sacekati da kvasac nadoe.

U dublji sud usuti ngjpre oko 800 g brasna, pa umuceni kvasac, zatim mlaku vodu i mleko, soli, jaje, ulje, rakiju.
Testo dobro umesiti i ako je potrebno, dodati jos brasna (ne sme da se lepi zaruke).

Ostaviti oko 20 minuta, da testo naraste. Zatim naraslo testo istresti na pobrasnjenu povrsinu, pajos jednom
premesiti.



Razvuci testo oklagijom &to tanje. Modlom ili caSom za vodu vaditi pogacice, a od njih malom rakijskom caSom
vadite po sredini krugove, tako da dobijete vencic.

Ostatke testa premesiti i postupak ponavljati sve dok imatesta.

Vencice pustiti da nadou, joS jedno 15 minuta, a zatim ih prziti u vrelom ulju.



