Crnac u beloj kosulji (2)

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

12 kaSika mleka
12 kaskaulja

12 kaSika Secera
14 kaSika brasna
3 kasike kakaoa

1 prasak za pecivo

Zapréeiv:

e 10 kaSika Secera
e 0,51 mleka

Zadekoraciju:

o 2kesiceSlaga

Priprema

Umutite jaja sa Secerom i, stalno muteci, postepeno dodajte mieko, ulje, bradno, prasak za pecivo i kakao.

Smesu izlijte u podmazan pleh i pecite, oko pola sata na 200 stepeni.

Stavite Secer da se karamelizujei prelijte gamlekom. Kada se karamel otopi, sklonite svatrei prohladite.



Prelijte preko ohlaenog kolacai premazite umucenim Slagom.



