Socna lenja pita

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

1 casa (od jogurta) Secera
1 casaulja

2 case brasna

1jogurt u cas

1 praSak za pecivo

Zafil:
¢ 1Kkg (ociscenih, izrendanih) jabuka
e 2kaskeulja
o Secer (po zdlji)
o 2-3 kasikegriza

Priprema

U jednoj posudi umutiti 3 jgjeta, Secer, ulje, brasno, jogurt i prasak za pecivo.

Sve to dobro umutiti i napraviti testo. Zatim ociScene, izrendane jabuke, izdinstati sa 2 kaSike uljai dodati griz,
Secer i cimet po Zelji.

Sipati polatestau podmazan plehi peci par minuta, dok se ne uhvati korica. Zatim staviti fil, pa preko fila sipati
drugu polovinu testa.



Peci 40 minuta u predhodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni.

Kada je pita pecena, posuti Secerom u prahu i iseci nakocke. UZivajte!



