Torta sa belom cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

20 jga

40 kasSika Secera

24 kaSika mlevenih oraha

4 kasike brasna

200 g bele cokolade za kuvanje

2 margarina

4 dlag krema od vanile

400 g mlevenih, prepecenih [esnika
200 g rendane crne cokolade

Priprema

Ispeci dve kore od po: 10 belanaca, 10 kaSika Secera, 12 kaSika mlevenih orahai 2 kaSike brasno.
Fil I: Skuvati na pari 20 Zumanca sa 20 kaSika Secera. U ukuvan fil, dodati 200 g bele cokolade i 2 margarina.

Fil 11: Umutiti 4 Slag krema od vanile, dodati 400 g mlevenih prepecenih leSnikai 200 g rendane crne cokolade.
Filovati nasledeci nacin: Kora, zuti fil, crni fil, kora, zuti fil, crni fil.

Zatim ukrasiti po Zelji.



