okoladni mus

Sastojci

Zamus:

e 200 g crne cokolade

200 g cokolade za kuvanje
5 vanilin Secera

prstohvat soli

6jga

50 g putera

Zadag:

e 4 kesicetoping Slaga
e 200 ml mleka
o 2 kaSike Secera u prahu

Priprema

U vecu posudu za mucenje odvojiti belanca od Zzumanaca, cvrsto umutiti belanca sa vanilin Secerom i
prstohvatom soli. U Serpi za kuvanje na pari se otope cokolade sa puterom nalaganoj temperaturi.

Kada se cokolada otopila dodaju se Zumancai energicno promeSaju dok se ne gedini masa. Nakrgju se
Spatulom, laganim pokretima, da masa ostane penasta, meSa kasika po kaSika cokoladne mase sa umucenim
belancima sve dok se mase ne gedine.

Dobijeni mus se ulije u cinijei dizi rashlaen sa Slagom.

Napomena: Za recept se koriste jgja koja se ne obrauju termicki i iz tog razloga moraju da budu sveza,



jednodnevnajgjal

Desert treba konzumirati u roku od 2 danai drzati ga u frizideru.



