Sladoled torta sa vocem

Sastojci

Zatri koreod po:
¢ 6 belanaca

e 6 kaSike Secera
¢ 1 puding od vanile

e 11 gustog soka od jagode
¢ 6 pudinga od jagode
e 1 margarin

e 18 Zumanaca
o 18 kaSika Secera
e 1 margarin

Ostalo:

¢ 500 ml datke paviake
e 1 kgmalineili jagode

Priprema

Kore: Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSike Secerai dodati 1 puding od vanile. Ispeci 3 takve kore.



Fil I: U 11 gustog soka od jagode, skuvati 6 pudinga od jagode. U ohlaen puding, dodati 1 margarin umucen sa
prah Secerom.

Fil 11: 18 Zzumanaca, 18 kasSika Secera, skuvati napari i u ohlaen, dodati 1 margarin umucen sa prah Secerom.
Pomesati oba filai dobro ih uraditi mikserom.

Posebno umutiti slatku paviakul.

Filovati: Kora, fil, voce, datka pavlaka, kora...i tako dok se ne utrosi materijal. Odozgo ukrasiti vocem i slatkom
pavlakom.



