Rolat svisnjama

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanje kora za pitu
3jgeta

2 jogurtske cade Secera

1 jogurtske caSa ulja

1 jogurt

2 jogurtske case griza

visnje po potrebi (oko 450 g)
1 prasak za pecivo

2 vanilin Secera

Secer u prahu (za posipanj€)

Priprema

Kore podeliti na3 dela. Jgja umutiti sa Secerom i jogurtom. Dodati ulje. Nastaviti sa mucenjem, dodati griz,
pomeSan sa praskom za pecivo i vanilin Secer.

Svaku koru premazati ovim filom, pakora, fil. U sredinu staviti vidnje, pa uviti rolat. Isto uraditi sadrugim i
trecim rolatom.

Peci na 180 stepeni.

Kada serolati ohlade, posuti Secerom u prahu pa seci rolate.



