Sarene kupice

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSika Secera

6 kadika mlevenih oraha

2 kasike brasna

na vrh noza praska za pecivo

250 g margarina sa ukusom pavlake
150 g prah Secera

1 kasSicica ekstrata ruma

2 celajgeta

50 Secera

100 g rastopljene cokolade

malo crvenog ekstrata od maline, jagode
1 kesica bele dlag kreme

1 kesice ruZicaste Slag kreme

Priprema

Ngjpre dobro umutite belanca koja cete odvojiti od Zumanaca uz postepeno dodavanje Secera pa kad je cvrsto
umuceno dodajte Zumancai joS malo mutite, a potom kasikom postepeno dodajte ostale suve sastojke i uz
lagano meSanje gedinite sve sastojke. I specite koru u veci pleh obloZen paprirom za pecenje.

Kada se prohladi malom modlicom od celog patiSpanjaisecite pogacice, pozeljno je dane budu velike, a ostatke
testa (okrajke) isitnite pa umeSajte skuvan krem od jgja (2 celajajeta dobro umucenai prokuvanana pari sa 50
grama secera), penasto umuceni margarini rum.

Dobijenu smesu podelite na dva dela pa u jedan deo umesajte otopljenu cokoladu, a u jednu polovinu crvenu
boju. Ovako dobijenu smesu kasSicicom nanosite naisecene pogacice i to kupasto, ngjpre tamni sloj, pacrveni ili
ruZicasti kako ste gavec priredili. Siljati vrh neka bude ruzicast.

Umutite Slag kreme, pa belim Slagom oivicite svaku pogacicu oko fila, aruzicasti Slag stavljajte odozgo nanize
u reakicama.

Ostavite da se malo steknu i sluzite. Dobar je za decije proslave, ukusan je, a uz malo maste mozete ga



dekorisati na vas nacin stavljanjem ociju od bombonicai kosice od Saga. PRIJATNO!



