Vocne Snite

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

130 g Secera

130 g brasna

kesica vanil-Secera
kasicica praska za pecivo
1 limunili 1 narandza
malo soli

Nadev:

300 g meSanog jagodicastog voca
(Jagode, maline, ribizle)

list Zelatina

1 limun

200 g krem-sira

100 g Secera

3 kasike Seri-brendija

1/4 litre Slaga

250 g malina

Za ukraSavanje:

e secer u prahu
e 250 g mlevenih pistacija

Priprema

Penasto umutiti zumanca sa Secerom, dodati vanil-Secer i meSati dok masa ne bude glatka. U drugoj posudi
ulupati cvrst sneg od belanaca, dodati sok limunaili narandze, pa gediniti sa Zumancima. Dodati brasno
pomeSano sa praskom za pecivo i malo soli pamasu sipati u podmazan i brasnom posut cetvrtasti pleh. Peci u
prethodno zagrejanoj pecnici, pa peceni biskvit staviti na cistu kuhinjsku krpu i uviti rolat.

U meuvremenu meSano jagodicasto voce izmiksirati. Procediti dobijenu masu kroz cetku, kako bi se odstranile



semenke. Zelatin razmekati u hladnoj vodi, akrem sir pomeSati sa Secerom. Masi od voca dodati krem sir i
limunov sok, sve zaciniti seri-brendijem. Dodati omeksali Zelatin pa sve zajedno kuvati na pari dok masane
pocne da se zgusnjava. Skinuti sastednjakai ostaviti da se ohladi. Dodati Slag pa sve staviti u u frizider da se

masa stegne. Ovim nadevom premazati biskvit, posuti malinamai ponovo zaviti rolat. Rolat posuti Secerom u
prahu i mlevenim pistacijama.



