Bombone sa lesnikom | cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

350 g Secera

300 g lednika

1 kolicina fondan glazure

1 kolicina cokoladne glazure
2 kaSike vode

Priprema

Lednike proprziti, paizruciti na kuhinjsku krpu i trljati dok se ne skine ljuska.

LeSnike samleti, pa pomeSati savodom i Secerom. Dodati fondan glazuru i umesiti u testo naradnoj povrsmi,
posutoj Secerom u prahu.

Testo razvuci dabude 1 cm debelo i noZzem seci narazlicite oblike. Umociti u cokoladnu glazuru. Osusiti
bombone na masnom papiru. Dekorisati zeleom.



