Kremissmo

Sastojci

Potrebno je:

16 jga

30 kaSike Secera

200 g mlevenih oraha
4 kaSike brasna

300 g cokolade za kuvanje
400 g Slaga

250 g margarina

1 praSak za pecivo

2 kaSike kakaoa

600 ml mleka

4 kasike gustina

250 g Secerau prahu
2 kaSike sirceta

Priprema

Bele kore: 4 belanca umutiti, dodati 8 kaSika Secerai 1 kaSiku sirceta. Tako peci dve kore na 150 steprni sat
vremena

Crne kore: 4 belanca umutiti, dodati 4 kasike Secera 100 g mlevenih oraha 1 kaSiku kakaoai 1/2 praska za
pecivo. Tako peci dve kore.

Fil: 16 Zumanca umutiti sa 6 kaSika Secera, 4 kasike gustina, dodati u 600 ml kljucalog mieka, (skloniti sa vatre,
pa umesati da se ne naprave grudvice), uz stalno meSanje napraviti kasicu. Na kraju dodati 300 g cokolade.

U hladan fil dodati margarin umucen sa 250 g Secera u prahu.



Posebno umutiti 400 g Slaga sa 4 dl hladne vode.

Filovati: Belakora, fil, Slag, crnakora, fil, Slag, belakora, fil, lag, crnakora, fil, Slag. Dekorisati po Zelji.



