Subarice

Sastojci

Zatesto:

* 8jaga

400 g Secera
250 g brasna
125 g putera

2 kaSike kakaoa
8 kasikamleka

Zafil:
e 1/2| mieka
e 5kaSkabrasna

e 250 g Secera
e 250 g margarina

Za ukraSavanje:

¢ kokosovo brasno (prema potrebi)

Zaglazuru:

e cokolada

Priprema



Sve neophodne sastojke za testo izmiksati i peci u velikom plehu.

Fil: Mleko, brasno i Secer izme&ati i skuvati fil. Kada se fil ohladi, dodati umucen margarin.

Od ispecenog testa (kore) vaditi malom casicom krugove, svaki preseci, namazati filom, uvaljati u kokosi
odozgo preliti cokoladnom glazurom. Prijatno!



