Strumfete

Sastojci

Zakoru:

o 4jgeta

4 %oljice Secera

4 Soljice ulja

4 Soljice mleka

1 praSak za pecivo

1 kaSika kakaoa

4 Soljice brasna (ako treba dodati joS malo)

Zafil:

1 caSamleka

1 caSa Secera

1 caSavode

150 g mlevenih oraha
150 g margarina
ostatak kore

Ostalo:

e 1dag
e plavaboja(zadag)
¢ Sarene mrvice (za ukraSavanje)

Priprema

Umutiti sve sastojkei ispeci koru. Kada se kora ohladi, preliti gustim sokom (po sopstvenom izboru, ne



previse), pa casicom vadite krugove, a ostatak izdrobite i stavite u fil.

Mleko, Secer i vodu malo ukuvati, dodati margarin i joS malo kuvati, dodati mlevene orahe i ostatak od kore.

Umutiti Slag, pa podeliti na dva dela, u jedan deo dodati plavu boju za Slag, jedan ostaje beo.

Nasvaki krug staviti fil, beli Slag, pa preko plavi Slag.

Moze se ukrasiti Sarenim mrvicamaili navrhu staviti po jednu visnju.

Kolacici su vrlo ukusni i decaih oboZavajul.



